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Suchy 16d jako czynnik
chtodniczy

Inne wiasciwosci suchego lodu

Suchy 16d jako dodatek
do zywnosci

Zastosowania suchego

lodu w przetwérstwie,
przechowywaniu i transporcie
Zywnosci

ICEBITZZZ® - nieograniczone mozliwosci suchego lodu.
Zastosowanie w schtadzaniu zywnosci.

Suchy lod (dwutlenek wegla w fazie statej) sublimuje, tzn. przechodzi bezposrednio w stan gazowy

w temperaturze -78,5 °C przy cisnieniu 1013 hPa, a jego ciepto sublimacji wynosi 573 kJ. Zdolnos¢ odbierania
ciepfa z otoczenia jest dla suchego lodu 1,9 razy wieksza niz dla lodu wodnego o tej samej masie i 3,3 razy
wieksza niz dlalodu wodnego o tej samej objetosci. Dzieki bardzo dobrym witasciwosciom suchy 16d jest czesto
stosowany jako czynnik chtodniczy do schtadzania w przetwarstwie, przechowywaniu i transporcie Zywnosci.
Brak fazy ciektejjest duza zaletg, suchy 16d pobiera energie cieplng od chtodzonego osrodka i ulatnia sie

bez pozostatosci.

Nie posiada smaku ani zapachu, jest bezwodny, w reakcji z wodg wytwarza staby kwas, hamuje rozwoéj bakterii
igrzybow jest niepalny i nietoksyczny, powstajacy z suchego lodu gazowy dwutlenek wegla jest okoto 1,5 razy
ciezszy od powietrza.

Suchy 16d posiada numer w Europejskim Spisie Substancji Chemicznych: 204-696-9.

Jest dopuszczony do stosowania jako dodatek do zywnosci pod nazwa E 290 przez

Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 18 wrzesnia 2008 r. w sprawie dozwolonych substancji dodatkowych
(Dz.U.Nr177, poz. 1094).

Suchy 16d moze by¢ z powodzeniem stosowany wszedzie tam, gdzie zachodzi potrzeba uzycia szybko
dziatajacego czynnika chtodzacego o duzym potencjale chtodzenia i bezpiecznego dla zywnosci jak réwniez
tam, gdzie istnieje potrzeba utrzymania niskiej temperatury.

0bok znakomitych wtasciwosci chtodniczych suchego lodu istotna jest takze jego zdolno$¢ do hamowania
rozwoju bakterii i grzybow (posrednio takze na skutek wytwarzania z wodg stabego kwasu weglowego
obnizajacego pH srodowiska). Powstajacy z suchego lodu gazowy dwutlenek wegla wypiera powietrze
chroniac w ten sposob produkty przed dziataniem tlenu atmosferycznego.

Suchy 16d jest produkowany w réznych formach (granulat, bloki, plastry), co pozwala na szerokie zastosowanie
w przetwarstwie, transporcie i przechowywaniu produktéw spozywczych.

Zastosowanie suchego lodu nie wymaga naktadow inwestycyjnych, jest proste dajac jednocze$nie wygodny
i korzystny ekonomicznie sposéb na zapewnienie ciagtoscitaricucha chtodniczego.

ICEBITZZZ® jest zarejestrowanym znakiem towarowym Grupy Linde.



ICEBITZZZ®Cool

ICEBITZZZ®Fresh

> ICEBITZZZ® - nieograniczone mozliwosci suchego lodu. 7astosowanie w schfadzaniu zywnosci. 2

Kontrola temperatury proceséw przetwaérczych

W celu obnizenia lub utrzymania pozadanej temperatury w procesie przetwaérstwa granulat suchego lodu moze

by¢ dodawany bezposrednio do zywnosci.

- Mieso - podczas mielenia, mieszania lub kutrowania, dla obnizenia temperatury poczatkowej lub utrzymania
temperatury na statym poziomie poprzez kompensowanie ciepta powstajacego w tych procesach.

- Ciasta-suchy 16d moze by¢ stosowany do obnizenia lub utrzymania niskiej temperatury ciasta poprzez
bezposrednie dodawania do dziezy podczas mieszania. Nadaje sie szczegolnie do ciast, do ktérych, ze
wzgledu na recepture, nie mozna dodawac duzych ilosci wody lodowej np. pétfrancuskiego.

- Przyprawy - podczas mielenia wydzielaja sie duze ilosci ciepta i pytu. Dodatek suchego lodu szybko obniza
temperature mielonych przypraw dajac lepszg jakos¢ produktu i wzrost wydajnosci urzadzen mielgcych.
Ponadto, poprzez wyparcie tlenu z powietrza wewnatrz mtynka obniza sie ryzyko samozaptonu i wybuchu
powstajacych podczas mielenia pytow.

Suchy lod stosuje sie takze do kontroli temperatury fermentacji wina.

We wszystkich tych przypadkach stosowanie suchego lodu jest proste i nie wymaga inwestycji, ingerencji

w urzadzenia oraz zastosowania specjalistycznego sprzetu.

Utrzymywanie temperatury produktéw spozywczych w transporcie.

Suchy 16d w formie granulatu moze by¢ dosypywany bezposrednio do opakowania, a opakowane produkty
moga by¢ przesypywane suchym lodem. Suchy 16d moze by¢ takze stosowany jako czynnik chtodniczy

w przestrzenitadunkowej srodkéw transportu dla utrzymania odpowiedniej temperatury wich wnetrzu. Suchy
l6d mozna stosowac jako samodzielny czynnik chtodniczy lub moze stanowi¢ wsparcie wydajnosci innych
metod w okresie wysokich temperatur letnich. Granulat suchego lodu mozna takze dodawa¢ do wodnego lodu
tuskowego w celu spowolnienia jego topnienia i obnizenia temperatury chtodzonej przestrzeni lub produktdw.
Przesypywanie suchym lodem zbioréw ptodéw rolnych, takich jak winorosl, ziarna straczkowe czy kukurydza
na $rodkach transportu przed ich dostarczeniem do chtodni zapewnia zachowanie wysokiej jakosci tych
produktéw.

Catering

Catering, jeszcze niedawno obecny jedynie w pasazerskim transporcie lotniczym i kolejowym, staje sie coraz
bardziej popularny ze wzgledu na stale rosnace zapotrzebowanie na wczesniej przygotowane w odpowiednich
warunkach sanitarnych gotowe dania w zaktadach pracy, ale takze szpitalach, hotelach, centrach
konferencyjnych i szkoleniowych, restauracjach i kawiarniach.

Suchy l6d w postaci granulatu lub plastréw stanowi idealny $rodek chtodzacy w transporcie gotowych potraw,
ktdre dzieki temu dtuzej zachowaja trwatosc i swiezos¢. Ogromne znaczenie ma brak wody, co pozwala na
zachowanie estetyki wczesniej przygotowanych potraw i ich opakowan.

Treating food better.
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